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Instrukcja mycia i konserwacji sztućców 

 
Sztućce marki Villa Italia wykonane są z najwyższej jakości nierdzewnej stali chromoniklowej, kwasoodpornej typu 18/10. 

Kod 18/10 oznacza: 

• 18 = 18% zawartości chromu (używa się go dla uzyskania wysokiej odporności sztućców na plamy, wżery i korozję) 

• 10 = 10% zawartości niklu (dodanie niklu zapewnia wysoki połysk oraz trwałe wykończenie). 

 

Termin stainless  (ang. nierdzewny) nie oznacza, że na sztućcach nie mogą powstawać plamy. Oznacza on natomiast, że sztućce 

będą plamiły się w mniejszym stopniu, niż te wykonane z innej stali. Mimo wytrzymałości stali nierdzewnej i łatwego jej 

utrzymania, należy o nią dbać. 

 

KONSERWACJA SZTUĆCÓW 
 

• Sztućce mogą być myte w zmywarkach automatycznych, przy użyciu delikatnego środka myjącego (zalecamy żele do 

zmywarek).  

• W zmywarce sztućce należy ustawiać pionowo uchwytami w dół. 

• Nie należy wkładać sztućców ze stali nierdzewnej do zmywania razem z innymi wyrobami metalowymi lub srebrnymi. 

• Zmywanie sztućców wraz z wyrobami ze zwykłej stali lub ich kontakt z uszkodzonymi, korodującymi koszami w 

zmywarce, może przyczynić się do powstania rdzawych plam. Należy je usuwać przy pomocy roztworu kwasku 

cytrynowego lub środków do czyszczenia stali nierdzewnej. 

• Większość zmywarek wyposażona jest w zmiękczacz wody, który musi być uzupełniany solą. Po dodaniu soli noże 

należy włożyć do zmywarki dopiero po jednym, pełnym cyklu programu. 

• Nie należy stosować ostrych proszków ani szorstkich zmywaków. 

• Nie należy dopuszczać do pozostawania ani wysychania na sztućcach resztek potraw, w szczególności musztardy, 

ketchupu, soli, owoców. 

• Plamy powstałe w wyniku długotrwałego pozostawienia zanieczyszczonych sztućców należy usuwać za pomocą 

środków do czyszczenia stali nierdzewnej. 

• Po umyciu sztućce powinny być wytarte miękką, suchą ściereczką. 
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Instrukcja mycia i konserwacji sztućców z powłoką PVD 

 
Sztućce marki Villa Italia wykonane są z najwyższej jakości nierdzewnej stali chromoniklowej, kwasoodpornej typu 18/10. 

Kod 18/10 oznacza: 

• 18 = 18% zawartości chromu (używa się go dla uzyskania wysokiej odporności sztućców na plamy, wżery i korozję) 

• 10 = 10% zawartości niklu (dodanie niklu zapewnia wysoki połysk oraz trwałe wykończenie). 

 

Sztućce kolorowe (np. złote, miedziane, czarne) pokryte są dodatkowo powłoką PVD, dzięki czemu są odporne na działanie 

wody i czynników atmosferycznych, a ich kolor jest bardzo trwały.  

Termin stainless (ang. nierdzewny) nie oznacza, że na sztućcach nie mogą powstawać plamy. Oznacza on natomiast, że sztućce 

będą plamiły się w mniejszym stopniu, niż te wykonane z innej stali. Mimo wytrzymałości stali nierdzewnej pokrytej powłoką 

PVD, należy o nią dbać. 

 

KONSERWACJA SZTUĆCÓW 
 

• Sztućce mogą być myte w zmywarkach automatycznych, w temperaturze poniżej 60 ℃, przy użyciu delikatnego środka 

myjącego (zalecamy żele do zmywarek). Detergent powinien zawierać nie więcej, niż 10 % fosforanów. 

• W zmywarce sztućce należy ustawiać pionowo uchwytami w dół. 

• Nie należy wkładać sztućców ze stali nierdzewnej do zmywania razem z innymi wyrobami metalowymi lub srebrnymi. 

• Zmywanie sztućców wraz z wyrobami ze zwykłej stali lub ich kontakt z uszkodzonymi, korodującymi koszami w 

zmywarce, może przyczynić się do powstania rdzawych plam. Należy je usuwać przy pomocy roztworu kwasku 

cytrynowego lub środków do czyszczenia metali szlachetnych. 

• Większość zmywarek wyposażona jest w zmiękczacz wody, który musi być uzupełniany solą. Po dodaniu soli noże 

należy włożyć do zmywarki dopiero po jednym, pełnym cyklu programu. 

• Nie należy stosować ostrych proszków ani szorstkich zmywaków. 

• Nie należy dopuszczać do pozostawania ani wysychania na sztućcach resztek potraw, w szczególności musztardy, 

ketchupu, soli, owoców. 

• Plamy powstałe w wyniku długotrwałego pozostawienia zanieczyszczonych sztućców należy usuwać za pomocą 

środków do czyszczenia metali szlachetnych. 

• Po umyciu sztućce powinny być wytarte miękką, suchą ściereczką. 

 


